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Menu degustazione

Psyche

“Un’esperienza culinaria pensata per esplorare
chi sei, un sapore alla volta.”

Fungo al barbecue, pinoli, erbe aromatiche
e gelato segreto 4678

Animella, salsa magrebina, mandorle speziate
e spinaci #7812

“Cuscus” di barbabietola, cavolo viola
e castelmagno @712

Plin di agnello, bergamotto e chimichurri ¢367.12

Pescato del giorno, gamberi rosa all'aglio,
salsa beurre blanc e scarola alla brace 2347912

Consistenze di limone, mandorla e alloro 378

€120

Identita

“Un Menu che ha come obiettivo presentarvi
l'identita della nostra cucina, attraverso un
percorso di 5 portate con alcuni dei piatti piu
iconici del nostro Chef”

Ricciola, cavolo viola, caviale e rafano ¢49)

Spaghetto trafilato al bronzo, calamari, limone
bruciato e tarassaco ¢74

Carciofo, salsa bernese alle erbe, aglio nero
e jus di verdure G67912)

Anatra, foie gras, radicchio agrodolce
e salsa al Porto e mirtilli 712
Nocciola, caffé e limone ¢:37812)

€ 100

“I menu degustazione sono raccomandati per tutto il tavolo”



A la carte

Dai menu Degustazione € possibile scegliere i
piatti preferiti per creare il proprio percorso &
la carte.

2 Portate € 70

(esclusi i dessert)

3 Portate € 90

(esclusi i dessert)

La carta dei dessert

Consistenze di limone,
mandorla e alloro 378
€18

Latte, fiori di sambuco
e frutti di bosco ¢712
€ 18

Nocciola, caffe
e limone @37812)

€18



Via Giorgio Washington, 56 / Milano
+39 02 48021442 / info@borgiamilano.com

www.borgiamilano.com

ALLERGENI

1 Cereali contenenti glutine

2 Crostacei e prodotti a base di crostacei

3 Uova e prodotti a base di uova

4 Pesce e prodotti a base di pesce

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi

6 Soia e prodotti a base di soia

7 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8 Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci

9 Sedano e prodotti a base di sedano

10 Senape e prodotti a base di senape

11 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12 Anidride solforosa e solfiti

13 Lupini e prodotti a base di lupini

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi



